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Konzept für Anerkennungspreis: Metzger des Jahres 

Ziel des Preises: 

Der «Metzger des Jahres» wird verliehen, um herausragende Persönlichkeiten im Fleischfach 
zu würdigen, die durch ihre überregionale Tätigkeit, ihr Engagement in der Nachwuchsförde-
rung, ihre Innovationskraft bzw. ihre Qualitäten einen bedeutenden Beitrag in der Branche ge-
leistet haben bzw. weiterhin leisten. Mit der Verleihung des Preises soll zudem auch die breite 
Öffentlichkeit regelmässig mit positiven Beispielen aus dem Fleischsektor im Sinne von «good 
news» bedient werden. 

Rhythmus: 

Der Preis wird jährlich verliehen. 

Nomination: 

Die Nominierung erfolgt durch den Hauptvorstand des SFF (Schweizer Fleisch-Fachverband). 
Regionalverbände können geeignete Personen an ihren Vertreter im Hauptvorstand melden. 
Personen, die aktuell im Hauptvorstand einsitzen, sind von der Nominierung für den Preis 
ausgeschlossen. Dies dient der Wahrung von Neutralität und Transparenz im 
Auswahlverfahren. 

Nominationskriterien: 

• Ausbildung: 
Die Grundausbildung im Fleischfach ist keine zwingende Voraussetzung für die Nominierung, 
aber erwünscht. 

• Die Nominierung basiert auf verschiedenen Kriterien wie: 
o Engagement in der Nachwuchsförderung: Die Kandidaten sollten sich aktiv und mit gutem 

Beispiel für die Ausbildung und Förderung des Nachwuchses im Fleischfach einsetzen. 
o Innovation: Die Kandidaten sollten durch innovative Ansätze, sei es in der Produktion, 

im Marketing oder in anderen Bereichen, herausragen und zur Weiterentwicklung der 
Branche beitragen. 

o Qualität: Die Kandidaten sollten sich durch hohe Qualitätsstandards in ihren Produkten 
und Dienstleistungen auszeichnen und einen Beitrag zur Förderung der Qualität in der 
Branche leisten. 

o Überregionale Tätigkeit erwünscht: Die Kandidaten sollten durch ihre Tätigkeit über die 
Grenzen ihrer Region hinaus bekannt sein und einen positiven Einfluss auf die Fleisch-
branche haben. 

Bewertungsraster für den «Metzger des Jahres» 

1. Engagement in der Nachwuchsförderung (Gewichtung: 30%) 

• Aktive Beteiligung an Berufs- und höheren Berufsbildung: 0-5 Punkte 

• Förderung von Nachwuchstalenten: 0-5 Punkte 

2. Innovation (Gewichtung: 25%) 

• Innovative Ansätze in der Produktion oder Marketingstrategien: 0-5 Punkte 

• Sonstige innovative Beiträge für die Branche: 0-5 Punkte 

3. Qualität (Gewichtung: 25%) 

• Hohe Qualitätsstandards der Produkte: 0-5 Punkte 

• Beitrag zur Förderung der Qualität in der Branche: 0-5 Punkte  
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4. Überregionale Tätigkeit (Gewichtung: 15%) 

• Bekanntheit über die eigene Region hinaus: 0-5 Punkte 

• Positiver Einfluss auf die Fleischbranche: 0-5 Punkte 

5. Gesamteindruck und zusätzliche Leistungen (Gewichtung: 5%) 

• Gesamteindruck der Leistungen und Beiträge: 0-5 Punkte 

Auswahlprozess: 

Der Hauptvorstand des SFF wird eingehende Vorschläge prüfen und basierend auf den 
Nominationskriterien die finalen Preisträger auswählen. 

Preisverleihung: 

Die Preisverleihung findet im Rahmen einer SFF-Delegiertenversammlung statt, bei welcher 
der Gewinner öffentlich bekannt gegeben und geehrt wird. 

Preis: 

Der «Metzger des Jahres» wird durch eine persönliche Trophäe symbolisiert, die dem 
Gewinner fest, d.h. explizit nicht als Wanderpreis, überreicht wird.  

Bekanntgabe des Gewinners: 

Der Gewinner (die Gewinnerin) des Titels «Metzger des Jahres» wird im Anschluss an die 
Preisverleihung über verschiedene Medienkanäle (Medienmitteilung, Social Media, etc.) 
bekannt gegeben, um seine Leistungen zu würdigen und innerhalb der Branche wie auch die 
breite Öffentlichkeit (insbesondere in der betreffenden Region) entsprechend zu informieren. 

Anhang 

Liste der bisherigen Preisträger (Stand 2024): 

Seit dem 125 Jahr-Jubiläum im Jahr 2012 verleiht der SFF jährlich den Titel «Metzger des 
Jahres», der bislang an folgende Personen vergeben wurde:  

• 2012: Jean Pierre Corpataux alias «Le Peintre Boucher Corpatoo», Freiburg 

• 2013: Armand Stuby, Justin Tschannen und Stéphane Devallonné, Träger der Goldmedaille des 
SIRHA - Salon International de la Restauration, de l’Hôtellerie et de l’Alimentation 

• 2014: Ulrich Berchtold alias «Grill Ueli», Schübelbach (SZ) 

• 2015: Albert Baumann †, Unternehmensleiter Micarna AG, Bazenheid (SG) 

• 2016: Jules Christen †, Erstfeld (UR), u.a. Initiant der Schweizer Meisterschaft im Ausbeinen 

• 2017: Gérard Yerly, Boucherie Yerly, Rossens (FR) 

• 2018: Martin Schwander, Metzgerei Schwander Riggisberg (BE) 

• 2019: Franz Fässler, Metzgerei Fässler, Appenzell 

• 2020: Roberto Luisoni, Macelleria Luisoni, Lugano 

• 2021: Barbara Ehrbar-Sutter, Breitenmoser AG, Appenzell 

• 2022: Bernard Limat, Boucherie Limat Bernard, Prez (FR) 

• 2023: Gérard Bigler, Bigler AG, Büren an der Aare (BE) 

• 2024: Beat Eggs, Metzgerei Eggs, Reckingen (VS) 
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