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Inscription au Concours de qualité 2027 de l’UPSV

Informations sur le participant
	Entreprise:
	Entreprise
	Prénom:
	Prénom
	Nom:
	Nom
	Rue:
	Rue
	NPA, localité:
	NPA, localité
	E-mail:
	E-mail
	Association régionale:
	Association régionale
	Nombre de produits:
	Nombre de produits
	Jeune patron*:
	☐ Oui, depuis l’année YYYY
	☐ Non

	Langue de communication:
	☐ Allemand
	☐ Français
	☐ Italien



* Les jeunes patrons ayant repris la direction de l’entreprise à partir de 2023 obtiennent un rabais de CHF 50.– par produit.

Par ma signature je certifie que j’ai été informé de ce qui suit et que je suis d’accord:

· Délai d’inscription: 30 octobre 2026
· Inscription auprès de: Centre de formation UPSV, Schachenstrasse 43, 3700 Spiez.
· Contact: Sascha Fliri, +41 58 521 53 41, beratung@sff.ch
· L’inscription est payante.
· L’inscription n’est valable qu’une fois que j’ai réglé la taxe d’inscription.
· Les produits doivent être disponibles de janvier à juin, ainsi qu’en octobre 2027.
· Pendant la dégustation et l’exposition, des photos des produits seront faite pour les médias.

	Lieu, date: 
	Lieu, date
	Signature
	




Informations sur le produit (à compléter une fois par produit)
	Sélectionner toutes les catégories concernées:
	☐ A:
	Saucisses échaudées & saucisses crues
	☐ D: 
	Salaisons crues

	
	☐ B:
	Saucisses crues
	☐ E:
	Salaisons cuites

	
	☐ C:
	Charcuterie à chair cuite
	☐ F:
	Produits à consommer, poêlés et prêts pour le four si aucune autre catégorie

	Nom commercial 1:
	Nom commercial
	Nom neutre 2:
	Nom neutre
	Type, âge, particularité du produit 3:
	Type, âge, particularité du produit
	Marque, label, certificat 4:
	☐ AOP
	☐ Bio Suisse

	
	☐ IGP
	☐ Autres: veuillez préciser

	
	☐ Ne correspond pas

	Contient le numéro E de déclaration obligatoire 5:
	☐ Oui
	☐ Non

	Poids moyen:
	☐ kg/pièce: kg/pièce
	☐ kg/paire: kg/paire

	Préparation pour la dégustation 6:
	Préparation pour la dégustation
	
	En cas de saucisse crue: 
	☐ à manger crue
	☐ à manger cuite



1 Sera publié si une médaille est obtenue.
2 Sera communiqué à l’expert, resp. au jury lors de l’évaluation.
3 A indiquer absolument pour une évaluation pertinente de la particularité.
4 Ajouter une copie de l’attestation.
5 Ajouter dans tous les cas une copie de l’étiquette.
6 Instruction pour la cuisson, température, etc.

L’organisateur décide de l’acceptation du produit sur la base des indications de ce formulaire. Pour chaque produit admis au concours je reçois une confirmation écrite, la date du contrôle et la facture. Par ma signature je reconnais avoir reçu le règlement du concours et confirme l’exactitude de mes indications.

	Lieu, date: 
	Lieu, date
	Signature
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