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Iscrizione al Concorso di Qualità UPSC 2027

Informazioni sul partecipante
	Azienda:
	Azienda
	Nome:
	Nome
	Cognome:
	Cognome
	Via:
	Via
	CP, città:
	CAP, città
	E-mail:
	E-mail
	Associazione Regionale:
	Associazione Regionale
	Numero di prodotti:
	Numero di prodotti registrati
	Giovane imprenditore *:
	☐ Sì, dall'anno YYYY
	☐ No

	Lingua di comunicazione:
	☐ Tedesco
	☐ Francese
	☐ Italiano



* I giovani imprenditori che hanno assunto la gestione aziendale a partire dal 2023 ricevono uno sconto di CHF 50.–/prodotto.

Con la mia firma, confermo di essere stato informato su quanto segue e accetto:

· Termine per l’iscrizione: 30 ottobre 2026
· Iscrizione a: Centro di formazione UPSC, Schachenstrasse 43, 3700 Spiez.
· Contatto: Sascha Fliri, +41 58 521 53 41, beratung@sff.ch
· L’iscrizione è soggetta a un costo.
· L’iscrizione è valida solo a pagamento avvenuto della quota di iscrizione.
· I prodotti devono essere disponibili in gennaio, giugno e ottobre 2027.
· Durante la degustazione e l'esposizione, verranno scattate fotografie dei prodotti a scopo mediatico.

	Luogo,data: 
	Luogo, data 

	Firma
	




Informazioni sul prodotto (compilare una volta per ogni prodotto)
	Selezionare tutte le categorie pertinenti:
	☐ A:
	Salsicce scottate e salsicce crude
	☐ D: 
	Prodotti salmistrati crudi

	
	☐ B:
	Salsicce crude
	☐ E:
	Prodotti salmistrati cotti

	
	☐ C:
	Salsicce cotte
	☐ F:
	Prodotti pronti da consumare, per la padella e il forno, se nessun’altra categoria

	Nome commerciale 1:
	Nome commerciale
	2 Nome Neutrale:
	Nome neutro
	Tipo di prodotto, età, particolarità 3:
	Tipo di prodotto, età, caratteristica speciale
	Marchio, Etichetta, Certificato 4:
	☐ AOP
	☐ Bio Suisse

	
	☐ IGP
	☐ altri: specificare

	
	☐ non corrisponde

	Contiene numeri E soggetti a dichiarazione5:
	☐ Sì
	☐ No

	Peso medio:
	☐ kg/pezzo: kg/pezzo
	☐ kg/coppia: kg/coppia

	Preparazione della degustazione 6:
	Preparazione della degustazione
	
	Per la salsiccia cruda: 
	☐ consumare cruda
	☐ consumare cotta



1 Sarà pubblicato in caso di assegnazione di una medaglia.
2 Sarà comunicato agli esperti o alla giuria durante la valutazione.
3 Specificare assolutamente la caratteristica rilevante per la valutazione.
4 Allegare una copia del certificato.
5 Allegare comunque una copia dell'etichetta.
6 Istruzioni di cottura, temperatura, ecc.

In base alle informazioni contenute in questo modulo, l'organizzatore decide l'ammissione del prodotto. Ricevo una conferma scritta, la data del test e la fattura per ciascun prodotto ammesso al Concorso. Con la mia firma, riconosco il rispetto del regolamento del Concorso e confermo la veridicità delle mie informazioni.

	Luogo, data: 
	Luogo, data 

	Firma
	



image1.jpg
Schweizer Fleisch-
Fachverband

Union Professionnelle
Suisse de la Viande

Unione Professionale
Svizzera della Carne





