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Piano di pulizia e disinfezione

	Negozio
	Come?
	Con cosa?1
	Quanto spesso?2
	Chi?

	Pavimenti
	
	
	
	

	Pareti, porte
	
	
	
	

	Mobili, utensili, stoviglie
	
	
	
	

	Cucina / locale mensa

	Pavimenti
	
	
	
	

	Pareti, porte
	
	
	
	

	Mobili, utensili, stoviglie
	
	
	
	

	Produzione/sezionamento

	Pavimenti
	
	
	
	

	Pareti, porte, finestre
	
	
	
	

	mobili, utensili, stoviglie
	
	
	
	

	Aerazione, cappa per aspirazione
	
	
	
	

	Macellazione

	Pavimenti
	
	
	
	

	Pareti, porte, finestre
	
	
	
	

	mobili, utensili, Stoviglie
	
	
	
	

	Celle frigorifere

	Pavimenti
	
	
	
	

	Pareti, porte
	
	
	
	

	Scansie
	
	
	
	

	Locali comuni

	Pavimenti
	
	
	
	

	Pareti, porte, finestre
	
	
	
	

	mobili
	
	
	
	

	Bagni

	Pavimenti, WC, lavandini
	
	
	
	

	Pareti, porte
	
	
	
	



1 Impiego, concentrazione e durata della posa in base alle indicazioni del produttore.
2 Pulizia regolare; se necessario si devono eseguire pulizie intermedie / pulizie supplementari.
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