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	Beschreiben Sie eine konkrete, selbst erlebte Alltagssituation aus Ihrer Praxis

	Handlungskompetenzbereich
	3. 	Gewinnen von Fleisch

	Bearbeitete 
Handlungskompetenzen 
Fokus
	3.3 Tier betäuben, schlachten und Schlachtgewicht feststellen
3.4 Nebenprodukte und Innereien bearbeiten

	Weiter berücksichtigte 
Handlungskompetenzen 
	1.1 Arbeiten planen und organisieren
2.1 	Trends und Entwicklungen beurteilen
2.2 	Hygiene und Lebensmittelsicherheitsstandards nach Vorgaben sicherstellen
2.3 	Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz nach Vorgaben sicherstellen
2.4 	Umweltschutz nach Vorgaben sicherstellen
2.5 	Werterhaltung von Rohmaterial, Produkten, Geräten, Maschinen und Anlagen sicherstellen

	Datum und Zeitpunkt der Alltagssituation:
	

	Sie beschreiben die Arbeiten zur Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben bei der Schlachtung von der Betäubung bis zur Weiterverarbeitung der Nebenprodukte.

 

	Wählen Sie nun aus den folgenden Situationen eine aus und beschreiben Sie diese Schritt für Schritt.

	Situationen	

	Betäubung
	Schlachtarten
	Ausschlachtbestimmungen
	Bearbeitung der Nebenprodukte





	Welche Hilfsmittel setzen Sie ein?



	Was muss grundsätzlich eingehalten werden (Hygiene, Arbeitssicherheit und Arbeitsablauf)?






	Bilder und Bemerkungen
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	Reflektieren Sie verschiedene Aspekte der 
Alltagssituation


	Was ist mir gelungen? Womit hatte ich Schwierigkeiten? 



	Auf welche Aspekte habe ich besonders geachtet?



	Folgende Unterrichtsinhalte (Unterrichtsthemen, Unterrichts-Unterlagen) aus der Berufsfach-schule oder folgende Themen aus dem Berufskunde-Fachordner oder den überbetrieblichen Kursen halfen mir in der Situation:



	Rückmeldung durch die Berufsbildnerin / den Berufsbildner (Bei Ihrem Bericht ist mir besonders positiv aufgefallen: / Ich habe noch folgende Anmerkungen zu Ihrem Bericht  :


	Ort/Datum

	Unterschriften Berufsbildner/in Lernende/r



Lassen Sie sich von Ihrem Vorgesetzten zusätzlich im betrieblichen Ausbildungsprogramm die Erledigung dieses Berichts visieren.
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